
Les procédures pour un nettoyage 
adéquat des équipements d’alimen-
tation après chaque utilisation, telles 
que recommandées par Stewart et 
coll. en 2005, sont présentées dans 
la figure 1. Elles se résument ainsi :  
1) démontage des pièces individuelles, 
2) nettoyage mécanique à sec pour 
retirer les gros débris (mouches, 
litières, fèces, etc.), 3) rinçage à l’eau 
tiède jusqu’à ce que les pièces soient 
visiblement propres (éviter l’eau trop 
chaude, qui a pour effet de coller les 
protéines), 4) trempage dans l’eau 
chaude avec un détergent, 5) brossage 
de toutes les surfaces (intérieures et 
extérieures), 6) rinçage à l’eau chaude 
contenant un désinfectant acide pour 
mieux dissoudre les résidus calciques 
présents et 7) vidange et séchage 
complet à l’air libre5. 

LES PROTOCOLES DE 
NETTOYAGE ACTUELLEMENT 
UTILISÉS AU QUÉBEC
Bien que cette procédure stan-

dard soit largement acceptée, nous 
ne savons pas dans quelle mesure 
elle est suivie dans les exploitations 
laitières au Québec. Les équipements 

LE PROTOCOLE DE NETTOYAGE 
DES ÉQUIPEMENTS  
D’ALIMENTATION  
RECOMMANDÉ
L’élevage de veaux en santé est 

l’un des éléments clés pour maintenir 
un troupeau productif dans l’industrie 
laitière. Il a été démontré que la conta-
mination bactérienne du colostrum peut 
interférer avec l’absorption des immuno-
globulines1, entraînant un transfert ina-
déquat de l’immunité passive. Ainsi, le 
risque de morbidité (maladie) et de mor-
talité des veaux nouveau-nés est accru2. 
Par conséquent, la gestion de l’hygiène, 
en particulier la propreté des équipe-
ments d’alimentation, qui peuvent être 
une source de contamination du colos-
trum ou du lait, est reconnue comme 
un facteur contribuant à la santé glo-
bale des veaux en présevrage2,3. Une 

étude montre que la diminution de la 
contamination bactériologique du colos-
trum et du lait peut réduire de manière 
significative la morbidité (5,2  % contre 
15  %)2. C’est également ce qu’affirme 
une autre étude, qui montre que plus la 
contamination bactérienne dans le lait 
ou le lactoremplaceur dans une louve 
est importante, plus le risque d’observer 
des troubles de santé chez les veaux 
sont grands (abattement, fièvre, pro-
blèmes d’oreille)3. En outre, une morta-
lité plus faible (2,8  % contre 6,5  %) peut 
être observée chez les veaux néonataux 
lorsqu’on leur administre du colostrum 
ou du lait moins contaminés sur le plan 
bactériologique2. Une attention particu-
lière doit notamment être accordée aux 
surfaces difficiles à nettoyer, telles que 
l’intérieur des tétines ou les tubulures 
difficiles d’accès4. 

Vos équipements 
pour l’alimentation 
des veaux sont-ils 
assez propres?
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La contamination des équipements d’alimentation destinés 

aux veaux en présevrage a un impact sur leur santé. 

L’hygiène des équipements dans votre ferme est-elle 

acceptable? Et comment assurer leur propreté?
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utilisés dans les fermes québécoises 
sont-ils suffi samment propres? Une 
étude a été menée par les chercheurs 
suivants : Nicolas Barbeau-Grégoire,   
agr., étudiant au doctorat en médecine 
vétérinaire, Université de Montréal; 
Éric Paquet, Ph. D., professeur, et Édith 
Charbonneau, agr., Ph. D., professeure, 
Université Laval; David Renadu, DMV, 

Ph. D., professeur, et Mike Steele, 
M.Sc., Ph. D., professeur, Université 
de Guelph; Marie-Lou Gauthier, DMV, 
M.Sc., DACVM, médecin vétérinaire 
microbiologiste, MAPAQ. 

Il s’agissait d’une enquête portant 
sur 50 fermes laitières du Québec 
concernant le protocole de nettoyage 
des équipements d’alimentation des 

veaux en présevrage. L’étude s’est 
concentrée sur les équipements les 
plus courants à la ferme : le seau, la 
tétine, le biberon, les tubulures de la 
louve et le tube à gaver. La fréquence 
de remplacement et de nettoyage de 
ces équipements est indiquée dans 
le tableau 1. Les résultats de notre 
enquête montrent que 51  % des fermes 
laitières   dévissent les tétines de leur 
contenant lors du nettoyage, mais seu-
lement 15  % le font après chaque utili-
sation. L’eau chaude ou très chaude est 
utilisée pour le processus de nettoyage 
dans 76  % des fermes, et 90  % utilisent 
un détergent pendant cette étape. 
Les seaux sont nettoyés après chaque 
utilisation dans 4,3  % des fermes,   les 
tubes à gaver, dans 95  % des cas et 
les tétines, dans 31,1  % des cas. Une 
brosse est utilisée pour le nettoyage 
dans 68  % des fermes. Le rinçage à 
l’eau chaude n’est effectué que par 
30  % des exploitations. Et 40  % des 
fermes utilisent un désinfectant acide, 
dont 8,3  % après chaque utilisation. 
Toutes les fermes font un séchage, 
mais 14  % laissent les équipements 
sécher sur le sol. 

Pour le moment, on ne sait pas 
quelles étapes de ce processus de 
nettoyage ont le plus d’impact sur la 
santé des veaux. Il est donc important 
de suivre le protocole complet et d’en 
parler à votre médecin vétérinaire qui 
pourra vous conseiller si nécessaire.   
En outre, d’autres recherches sont 

FIGURE 1 : RECOMMANDATIONS POUR UN NETTOYAGE ADÉQUAT DES ÉQUIPEMENTS 
D’ALIMENTATION APRÈS CHAQUE UTILISATION
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la ferme elle-même, permettant ainsi 
une intervention immédiate en cas de 
besoin, ce qui ne peut qu’être béné-

fique pour la santé des veaux. Ce 
sera d’ailleurs un sujet traité dans un 
prochain numéro du Producteur de lait 
québécois. L’équipe de recherche tient 
à remercier toutes les fermes qui ont 
participé à ce projet. n
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menées sur la manière de mesurer la 
contamination des équipements d’ali-
mentation de façon rapide et fiable à 
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TABLEAU 1 : POURCENTAGE MESURÉ DANS CHACUNE DES 50 FERMES DE  
L’ÉTUDE POUR LES DIFFÉRENTES PRATIQUES ASSOCIÉES AUX ÉQUIPEMENTS  
DE DISTRIBUTION DU LAIT OU DU COLOSTRUM


